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บทคดัย่อ  

ขนมไทยมงคลเป็นเอกลกัษณ์ประจ าชาติไทย นิยมน ามาใชใ้นงานพิธีมงคล ผลติภณัฑส์ าหรบัน ามาบรรจุขนมไทย

มงคลยงัขาดความน่าสนใจ และไม่ตอบสนองต่อความตอ้งการของกลุ่มเป้าหมาย ดงันัน้จึงเป็นที่มาของโครงการออกแบบ

ผลติภณัฑเ์พือ่สรา้งมูลค่า และส่งเสริมภาพลกัษณ์ โดยมวีตัถปุระสงค ์1.เพือ่ออกแบบผลติภณัฑเ์ซรามกิสท์ี่ช่วยเพิม่มูลค่า และ

เสริมสรา้งภาพลกัษณ์ใหก้บัขนมไทยมงคล 2.เพื่อออกแบบผลติภณัฑเ์ซรามกิสท์ี่สามารถมปีระโยชนใ์ชส้อยไดห้ลากหลาย และ

เหมาะสมตามยุคสมยั 3.เพื่อศึกษาเรียนรู ้วิเคราะหข์อ้มูล น ามาออกแบบผลิตภณัฑ์เซรามิกสท์ี่สามารถผลิตไดใ้นระบบ

อุตสาหกรรม มีแรงบนัดาลใจในการออกแบบเพื่อตอบสนองความตอ้งการของกลุ่มเป้าหมายเพศหญิง ช่วงวยัท างานถึงวยั

กลางคน ที่ตอ้งการซื้อขนมไทยเพื่อน าไปใชใ้นงานพธิีมงคล แนวความคิดการออกแบบมาจากการจดัพานในพธิีมงคล และการ

พบัใบตอง น ามาออกแบบรูปทรง ลวดลายใหส้ง่างาม ร่วมสมยั มปีระโยชนใ์ชส้อยที่สามารถจดัวางขนมไทยมงคล 9 ชนิด มี

ท ัง้หมด 3 ชุด ไดแ้ก่ ผลติภณัฑข์นาดเลก็ ขนาดกลาง และขนาดใหญ่ ขึ้นรูปดว้ยการท าพมิพ์หล่อน า้ดิน ตกแต่งดว้ยน า้ดินสี 

และเขยีนสทีอง ผลติภณัฑม์โีทนสขีาว และโทนสเีหลอืง โครงการนี้สามารถตอบสนองต่อกลุม่เป้าหมาย สรา้งมลูค่าและส่งเสริม

ภาพลกัษณ์ของขนมไทยมงคลใหส้ามารถเขา้กบัยุคสมยั และสามารถน าผลติภณัฑไ์ปใชง้านในลกัษณะอื่นไดเ้ป็นอย่างด ี

 

ค าส าคญั: ผลติภณัฑเ์ซรามกิส ์สรา้งมลูค่า ส่งเสริมภาพลกัษณ์ ขนมไทยมงคล 
 

Abstract 

Auspicious Thai desserts are a national identity of Thailand. They are commonly used in auspicious 

ceremonies.  Current packaging for auspicious Thai desserts of lacks appeal and fails to meet the needs of 

the target group. This conducted to the development of a product design project aimed to creating value and 

enhancing the image, with the following objectives: 1.To design ceramic products that add value and enhance 

the image of auspicious Thai desserts.  2 .  To design versatile ceramic products that has multifunction and 

appropriate for contemporary use.  3 .To study and analyze data for designing ceramic products suitable for 

industrial production.  The design is inspired by the needs of the target group:  working age to middle-aged 

women who purchase Thai desserts for use in auspicious ceremonies. The design concept draws inspiration 

from the arrangement of ceremonial trays and folded banana leaves, incorporating these elements into elegant 

and contemporary forms and patterns. It is useful and can display 9 types of auspicious Thai desserts. There 

are 3 sets in total; small, medium and large sizes products.  Molded by slip casting, decorated with colored 

clay and liquid gold. The product has white and yellow tones. This project can respond to the target group, 

create value and enhance the image of auspicious Thai desserts so that they can fit with the times and the 

product can be used in other ways as well. 

 

Keywords: Ceramic products, Create value, Enhance the image, Auspicious Thai desserts 
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1. บทน า 

ขนมไทย เป็นเอกลกัษณ์ดา้นวฒันธรรมประจ าชาติ

ไทยอย่างหนึ่งทีเ่ป็นทีรู่จ้กักนัด ีเพราะเป็นสิง่ทีแ่สดงใหเ้ห็นถงึ

ความละเอียดอ่อนประณีตในการท า ตัง้แต่วตัถดุบิ วธิีการท า 

ที่กลมกลนืพถิพีถินัในเรื่องรสชาติ สสีนั ความสวยงาม กลิน่

หอม รูปลกัษณะชวนรบัประทาน ตลอดจนกรรมวิธีการ

รบัประทานขนมแต่ละชนิด ซึ่งยงัแตกต่างกนัไปตามลกัษณะ

ของขนมชนิดนัน้ ๆ โดยท ัว่ไปจะท าขนมเฉพาะในงานเลี้ยง 

นบัตัง้แต่การท าบุญเลี้ยงพระ งานมงคล และงานพธิีการทีถ่อื

เคล็ดจากชื่อและลกัษณะของขนม เช่น งานมงคลสมรส 

ท าบุญวนัเกิด หรือท าบุญขึ้นบา้นใหม่ เพื่อเป็นศิริมงคลของ

งาน เป็นตน้ [1] ผลการศึกษาทศันคติต่อการบริโภคขนมไทย 

พบว่าทศันคติอยู่ในระดบัมาก โดยสูงสุดล าดบัแรกคือ เห็น

ดว้ยกับการที่จะใหค้นไทยห ันมาร ับประทานขนมไทย 

รองลงมา ไดแ้ก่ ขนมไทยในปจัจุบนัมรูีปแบบต่าง ๆ ใหเ้ลอืก

รบัประทานหลากหลาย ชอบซื้อขนมไทยเป็นของฝากผูอ้ื่น 

ทราบเกี่ยวกับว ัตถุดิบที่จะน ามาใชท้ าขนมไทย  ทราบ

ความหมายของชื่อขนมไทย, ทราบความเหมาะสมของการน า

นขนมไทยไปใชใ้นเทศกาล/ประเพณีต่าง ๆ ชื่นชอบขนมไทย

มากกว่าขนมรูปแบบใหม่  ชื่นชอบที่ขนมไทยมีสีสนัที่น่า

รบัประทาน, ชื่นชอบขนมเพราะท ามาจากวตัถุดิบธรรมชาติ 

ชื่นชอบขนมไทยที่มีบรรจุภณัฑส์วยงามน่ารบัประทาน เห็น

ดว้ยกบัการน าขนมไทยไปมอบใหผู้อ้ื่นในงานเทศกาลต่าง ๆ 

และมคีวามรูเ้กี่ยวกบัการท าขนมไทย ตามล าดบั [2] ขนมไทย

มีอิทธิพลต่อวฒันธรรมการกินของไทย ถึงแมว้่าต่อมาจะมี

ขนมจากต่างประเทศเขา้มามอีิทธิพลอย่างมากก็ตาม และแม ้

ขนมไทยส่วนหนึ่งจะสูญหายไปจากความนิยมในสงัคมไทย 

แต่ยงัมขีนมไทยอีกเป็นจ านวนมากที่ยงัสรา้งสสีนัดว้ยรสชาติ

หอมหวานอยู่ในวฒันธรรมไทย 

ผูว้จิยัไดม้กีารคน้ควา้ขอ้มลูจากการส ารวจรา้นขนม

ไทยรวมจ านวน 10 รา้น และจากสือ่ออนไลน ์พบว่าราคาของ

ขนมไทยจะขึ้นอยู่กบัปริมาณ และสถานที่การจดัจ าหน่าย 

โดยท ัว่ไปรา้นขนมไทยนัน้ท าขนมเพื่อตอบสนองฐานลูกคา้  

 

 

3 แบบ ซึ่งสอดคลอ้งกบัผลส ารวจของเหตุผลทีผู่บ้ริโภคใชใ้น

การเลอืกซื้อขนมไทย ไดแ้ก่ กลุ่มแรกลูกคา้ที่ซื้อเพื่อบริโภค

เอง กลุ่มที่สองลูกคา้ที่ซื้อส าหรบัจดัเลี้ยงหรือสมัมนา และ

กลุ่มที่สามลูกคา้ที่ซื้อส าหรบัน าไปเป็นของฝากหรือใชใ้นพิธี

การมงคล [1] ในงานวจิยันี้มุ่งเนน้กลุม่ลูกคา้ทีซ่ื้อเพือ่เป็นของ

ฝากตามเทศกาล หรือใชใ้นพิธีการมงคล ซึ่งจากการคน้ควา้

ขอ้มูล และส ารวจรา้นขนมไทย พบว่าขนมไทยที่นิยมใช ้

ประกอบในงานพิธีมงคล  โดยเลือกพิจารณาจากชื่ อ

คว ามหมายที่ เ ป็นสิริ มงคล ขนมไทยมงคล 9  ชนิด 

ประกอบดว้ย ทองหยิบ ทองหยอด ฝอยทอง ขนมชัน้ เม็ด

ขนุน ถว้ยฟู จ่ามงกุฎ ทองเอก เสน่หจ์นัทร์ และการสรา้ง

มูลค่า หมายถึง การเพิ่มมูลค่าผลติภณัฑ ์โดยการออกแบบ

ผลิตภณัฑใ์หม่ ปรบัเปลี่ยนรูปลกัษณ์ของผลิตภณัฑ์ หรือ

ประโยชนใ์ชส้อยใหม้คีวามสรา้งสรรค ์และน่าสนใจ ส่งเสริม

ภาพลกัษณ์ของขนมไทย ภาพลกัษณ์ของรา้น รวมถึงความ

สวยงามของบรรจภุณัฑ ์ช่วยใหค้วามรูส้กึทีผู่บ้ริโภคมต่ีอขนม

ไทย สามารถเพิ่มมูลค่าใหก้บัขนมไทยจากเดิมที่มีเพียงฐาน

ลูกคา้เล็ก ๆ ใหม้ีการขยายฐานลูกคา้ที่หลากหลายมากขึ้น 

และมรีาคามูลค่าของขนมไทยที่เพิ่มมากขึ้นดว้ยเช่นกนั เนื่อง

ดว้ยเดิมทีผูบ้ริโภคนั้นลว้นซื้อเพื่อบริโภคเอง แต่จากผล

ส ารวจพบว่าแทจ้ริงแลว้ผูบ้ริโภคนัน้มกัจะซื้อขนมไทยเนื่องใน

วนัเทศกาลต่าง ๆ เพื่อน าไปเป็นของฝาก รวมถึงน าไปใชใ้น

พิธีการมงคลส าคญั เช่น งานมงคลสมรส ท าบุญวนัเกิด 

ท าบุญขึ้นบา้นใหม่ และเพื่อเป็นศิริมงคลของงาน เป็นตน้ ซึ่ง

สอดคลอ้งกบัผลการส ารวจผูบ้ริโภค 3 กลุม่ค่านิยม คือ นิยม

ไทย กึ่งนิยมไทยกึ่งนิยมสมยัใหม่ และนิยมสมยัใหม่ ให ้

ความส าคญัต่อส่วนประสมทางการตลาดเกี่ยวกบัผลิตภณัฑ์

ของขนมไทยใหร้ะดบัความส าคญัทีม่คีวามส าคญัมาก [3] 

จากขอ้มูลดงักล่าว ผูว้ิจยัจึงเกิดแนวคิดในการ

ออกแบบผลติภณัฑเ์ซรามกิสเ์พือ่สรา้งมลูค่า เป็นผลติภณัฑท์ี่

มีความ สง่างาม หรูหรา สวยงาม และสามารถออกแบบ

ลวดลายไดห้ลากหลาย เหมาะส าหร ับใชเ้ป็นบรรจุภณัฑ์

ส าหรบัของขวญัหรือสินคา้ระดบัสูง โดยมีการออกแบบให ้

รูปทรง ประโยชนใ์ชส้อยเหมาะสมกบัปจัจบุนั ช่วยเพิม่มลูค่า  
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และเสริมสรา้งภาพลกัษณ์ใหก้บัขนมไทยมงคลใหม้ีมูลค่า 

มากขึ้ น  นอกจากนี้ ผลิตภ ัณฑ์ เซรามิกส์ เ ป็นมิตรกับ

สิ่งแวดลอ้มสามารถน ากลบัมาใชใ้หม่ไดห้ลายครัง้  หรือน า

กลบัมาใชซ้  า้ไดใ้นรูปแบบอื่น และช่วยอนุรกัษข์นมไทยใหอ้ยู่

คู่กบัสงัคมไทยสบืต่อไป 

 

2. วตัถปุระสงคข์องโครงการ/ผลงาน 

 2.1 เพื่อออกแบบผลิตภณัฑ์เซรามิกสท์ี่ช่วยเพิ่ม

มลูค่า และเสริมสรา้งภาพลกัษณ์ใหก้บัขนมไทยมงคล 

2.2 เพื่อออกแบบผลติภณัฑเ์ซรามกิสท์ี่สามารถมี

ประโยชนใ์ชส้อยไดห้ลากหลาย และเหมาะสมตามยุคสมยั 

2.3 เพื่อศึกษาเรียนรู  ้วิเคราะห์ขอ้มูล น ามา

ออกแบบผลิตภณัฑ์เซรามิกส์ที่สามารถผลิตไดใ้นระบบ

อตุสาหกรรม 

 

3. ขอบเขตของการออกแบบโครงการ 

 ขอบเขตของการออกแบบ มแีรงบนัดาลใจจากการ

ตอบสนองความตอ้งการของกลุม่เป้าหมายทีเ่ป็นผูบ้ริโภคเพศ

หญิง ในช่วงวยั 23-50 ปี ซึ่งเป็นช่วงวยัท างานถงึวยักลางคน 

มกี าลงัทรพัยใ์นการซื้อผลติภณัฑ ์และมคีวามตอ้งการซื้อขนม

ไทยเพื่อน าไปใชใ้นพธิีการมงคลส าคญั เช่น งานมงคลสมรส 

ท าบุญวนัเกิด ท าบุญขึ้นบา้นใหม่ และเพื่อเป็นศิริมงคล 

ของงาน เป็นตน้ 

แนวความคิดการออกแบบมาจากการจดัพาน

ใบตองในพธิีมงคลและขนมไทย มคีวามเชื่อมโยงกนัในบริบท

ของพิธีกรรม และวฒันธรรมไทยที่สืบทอดกันมาอย่าง

ยาวนาน โดยเฉพาะในงานมงคลขนมไทยมกัถูกจ ัดวาง 

บนพาน เพื่อแสดงถึงความเป็นสิริมงคล ความเจริญรุ่งเรือง 

และค าอวยพรใหแ้ก่เจา้ภาพ หรือผูท้ี่เกี่ยวขอ้งกบังาน น า

รูปทรงพานใบตองดัง้เดิม มาลดทอนรายละเอียดรูปทรงให ้

เรียบง่าย สง่างาม ร่วมสมยั มปีระโยชนใ์ชส้อยที่สามารถจดั

วางขนมไทยมงคล 9 ชนิด ที่มีความหมายดี เป็นสิริมงคล 

และจดัวางขนมเป็นคู่เพราะถอืเคลด็ความหมายของการ  

 

 

“กา้วหนา้” และ ”คู่” โดยจะเลอืกใชข้นมที่มคีวามหมายมงคล 

และมลีกัษณะรูปทรง สสีนังดงาม 

ก าหนดขนาดของผลติภณัฑต์ามการจดัวางจ านวน

ขนมได ้3 ขนาด ดงันี้  ขนาดเล็กวางขนมไทยไดจ้ านวน  

22 ชิ้น ขนาดกลางวางขนมไทยไดจ้ านวน 44 ชิ้น และขนาด

ใหญ่วางขนมไทยไดจ้ านวน 66 ชิ้น น าลกัษณะการพบัใบตอง

มาออกแบบลวดลาย ใหม้ีมิติแบบนูนต า่ เกิดภาพลกัษณ์ที่

สวยงาม และผลติภณัฑม์สี ีดงันี้  ชุดที่ 1 สขีาวเขยีนตกแต่ง

ลายเสน้สีทอง เพื่อใหค้วามรูส้ึกหรูหรา สง่างาม เพิ่มมูลค่า

ของตวัขนมไทย เหมาะสมส าหรบังานมงคลที่ตอ้งการความ

เป็นทางการ และชุดที่ 2 สเีหลอืงเขยีนตกแต่งลายเสน้สชีมพู 

เพื่อใหค้วามรูส้ึกมสีีสนัสดใส อ่อนหวาน นุ่มนวล เหมาะสม

ส าหรบังานมงคลท ัว่ไป 

 

 

 
รูปท่ี 1 ขนมไทยทีข่ายท ัว่ไปในปจัจบุนั (ถ่ายโดยผูว้จิยั) 

 

ผูว้ิจยัไดศ้ึกษาลกัษณะรูปแบบการจดัพานในงาน

พิธีมงคลของไทยที่มีการวางเรียงซอ้นกนัลกัษณะทรงสูง 

รวมถงึการพบัใบตองส าหรบัประดบัตกแต่งภายในพาน น ามา

วิเคราะหแ์ยกส่วน เพื่อลดทอนรายละเอียด ผสมผสานกบั

หลกัองคป์ระกอบศิลป์ในเรื่องของเสน้ รูปทรง และส ีมาใชใ้น

การออกแบบรูปทรง และลวดลายของผลติภณัฑใ์หม้ีความ

ร่วมสมยั เหมาะสมกบัการใชง้านในการจดัวางขนมไทย โดยมี

ประโยชนใ์ชส้อยหลกัทีเ่ป็นการส่งเสริมใหข้นมไทยมคีวาม 
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โดดเด่นเมื่อน ามาจดัวางบนผลติภณัฑ ์และประโยชนใ์ชส้อย

รองที่สามารถน ากลบัมาใชซ้  า้ไดอ้ีกหลงัจากเสร็จสิ้นงานพิธี 

เช่น แจกนัดอกไม ้ที่วางพวงมาลยัถวายพระ ภาชนะส าหรบั

ใส่อาหาร หรือส าหรบัวางเครื่องประดบั เป็นตน้ 

 

 
รูปท่ี 2 ขอบเขตของงานวจิยั 

 

ผลจากการออกแบบใหม่ช่วยแกป้ญัหาของบรรจุ

ภณัฑ์เดิม ซึ่งเป็นเพียงภาชนะท ัว่ไป เช่น จาน พาน หรือ

ภาชนะทรงแบน ที่มกัไม่รองรบัการจดัวางขนมไทยไดอ้ย่าง

สวยงาม ไม่เพยีงพอต่อปริมาณ และไม่เหมาะสมกบัลกัษณะ

ของขนมไทยมงคล การปรบัปรุงบรรจภุณัฑใ์หเ้หมาะสมยิ่งขึ้น

สามารถเพิ่มมูลค่าของขนมไทยมงคลที่ใชใ้นงานพิธี และ

ส่งเสริมภาพลกัษณ์ของขนมไทยใหโ้ดดเด่นยิ่งขึ้น 

 

4. ขอ้มูลผลงานออกแบบ 

 ศึกษาและรวบรวมขอ้มลู โดยส ารวจขอ้มลูงานวจิยั

ที่เกี่ยวกบัพฤติกรรมการซื้อ การบริโภคขนมไทยของคนไทย 

รวมถงึการคน้ควา้ขอ้มูลจากอินเทอรเ์น็ต และจากการส ารวจ

จากรา้นขนมไทยตวัอย่างรวมจ านวน 10 รา้น พบว่าทุกรา้น 

มีการจ าหน่ายชุดขนมไทยมงคลส าหรบัพิธีมงคล และของ

ฝากในวาระโอกาสต่าง ๆ จึงเล็งเห็นถึงความส าคญัของการ

ออกแบบผลิตภณัฑส์ าหรบับรรจุขนมไทยใหต้อบสนองต่อ

ความตอ้งการของกลุ่มเป้าหมาย มีความสวยงาม และ

เหมาะสมสอดคลอ้งกบัสงัคมปจัจบุนั 

จากขอ้มูลดงักล่าวโครงการออกแบบผลิตภณัฑ์

เซรามกิสม์เีป้าหมายเพือ่สรา้งคุณค่า และส่งเสริมภาพลกัษณ์

ของขนมไทยมงคล โดยการวเิคราะหแ์ละจดัประเภทการจดั

จ าหน่ายขนม โดยจ าแนกออกเป็น 3 ประเภท ไดแ้ก่  

 

1.การบริโภคเอง 2.การซื้อเป็นของฝาก 3.การใชใ้นงานพธิี ซึง่

ประเภทของขนมไทยที่ใชใ้นงานพธิี และขนมไทยส าหรบัเป็น

ของฝากในโอกาสส าคญั มคีวามสอดคลอ้งกบัขอ้มลูที่ส  ารวจ

พฤติกรรมการบริโภคขนมไทย [3] ขอ้มูลเหล่านี้ถูกน ามาใช ้

เป็นเป้าหมายในการออกแบบผลติภณัฑเ์พื่อเพิ่มมูลค่าขนม

ไทย มีแนวคิดการออกแบบมาจากพานใบตองที่ใชใ้นพิธี

มงคล โดยน ารูปทรงของพานใบตองมาเป็นแนวทางในการ

ออกแบบ พรอ้มกบัน าการพบัใบตองมาสรา้งเป็นลวดลายทีม่ี

ความร่วมสมยั เพือ่ใหส้ามารถเขา้กบัสงัคมในปจัจบุนัไดอ้ย่าง

กลมกลืน ปรบัรูปทรงของงานท ัง้ 3 ขนาด ใหรู้ปทรงของ

ผลติภณัฑท์ ัง้หมดสอดคลอ้งกนั และน าลวดลายมาใส่บริเวณ

พื้ นที่ว่ าง โดยจัดวางลวดลายใหเ้กิดจ ังหวะที่ สมมาตร 

สวยงาม สามารถน าขนมไทยมงคลทัง้ 9 ชนิด มาจดัวางเรียง

บนผลติภณัฑไ์ดต้ามจ านวนทีก่ าหนด และมคีวามสวยงาม 

 

 
รูปท่ี 3 ทีม่าของรูปทรง และลวดลาย 

 

ข ัน้ตอนการออกแบบ น าเอาหลกัทศันธาตุ (visual 

elements) มาใชใ้นการออกแบบ ไดแ้ก่ 1.เสน้ น าลกัษณะ

ของเสน้ตรงแนวตัง้ วางจงัหวะของเสน้อย่างเป็นระเบียบ 

น ามาใชส้รา้งรูปทรงผลติภณัฑ ์เพื่อใหค้วามรูส้กึสูงเด่น การ

ใชเ้สน้ตรงลกัษณะนี้จะช่วยท าใหรู้ปทรงของผลติภณัฑ์ดูสูง 

สงา่ แสดงความแขง็แรง เชดิชู ความภูมใิจ และสงา่งาม 
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เหมาะสมกบังานมงคลที่ตอ้งการความเป็นทางการ 2.พื้นผวิ 

ใชเ้คลอืบผวิเรียบ มนัวาว น่าใชง้าน ท าความสะอาดง่าย 3.สี 

ผลติภณัฑช์ุดที่ 1 เลอืกใชโ้ทนสีขาว ตกแต่งเขียนลายเสน้สี

ทอง เพื่อใหค้วามรูส้ึกหรูหรา สง่างาม และชุดที่ 2 เลอืกใช ้

โทนสเีหลอืง ตกแต่งเขยีนลายเสน้สชีมพู เพื่อใหค้วามรูส้กึมี

สสีนัสดใส อ่อนหวาน นุ่มนวล 

ข ัน้ตอนการท างาน น ามาพฒันาเป็นแบบร่าง 2 มติิ 

และปัน้หุ่นจ าลอง 3 มิติ คดัเลือกผลงานการออกแบบโดย

ผู เ้ชี่ ยวชาญ ข ั้นตอนต่อมาเขียนแบบ ขยายแบบดว้ย

คอมพวิเตอร ์พมิพต์น้แบบดว้ยเครื่องพมิพ ์3 มติิ และน ามา

ท าแมพ่มิพป์ูนปลาสเตอรส์  าหรบัหลอ่น า้ดนิ 

ข ัน้ตอนการทดลอง สีเคลือบชุดที่ 1 โทนสีขาว 

และชดุที ่2 โทนสเีหลอืง และการทดลองน า้ดนิสสี  าหรบัเขยีน

ลวดลายตกแต่ง น ามาเผาเคลือบที่อุณหภูมิ 1 ,200 องศา

เซลเซยีส ตกแต่งโดยการเขยีนสทีองบนเคลอืบ เผาตกแต่งที่

อุณหภูมิ 780 องศาเซลเซียส ในงานวิจยันี้ เลือกใชก้ารเผา

ดว้ยเตาเผาระบบไฟฟ้าซึ่งเป็นเตาเผาที่สามารถเผาอุณหภูมไิด ้

สูง ปลอดภยั และสามารถควบคุมอณุหภูมไิดแ้ม่นย า 

 

 
รูปท่ี 4 แนวคิด และโทนสทีีใ่ชใ้นการออกแบบ 

 

4.1 การพฒันาการออกแบบ 

 4.1.1 วเิคราะหแ์บบร่าง 2 มติิ 

 แนวคิดการออกแบบพฒันารูปทรงมาจากการจดั

พานพิธีมงคล และลวดลายมาจากลกัษณะการพบัใบตอง 

น ามาวาดแบบร่าง ดงันี้  1.รูปทรง แยกชิ้นส่วนของพานปรบั

ลดรายละเอียดใหเ้รียบง่าย เป็นลกัษณะรูปทรงเรขาคณิต 

แยกรูปทรงเป็นส่วนตามลกัษณะการจดัพาน เช่น ส่วนบน 

ส่วนกลาง ส่วนล่าง และองคป์ระกอบอื่น ๆ น าลกัษณะของ

เสน้ตรงแนวตัง้มาจดัวางจงัหวะของเสน้ใหม่อย่างเป็นระเบียบ 

น ามาใชส้รา้งรูปทรงผลิตภณัฑ์ เพื่อใหค้วามรูส้ึกสูงเด่น 

รูปทรงแสดงความเชิดชู ความภูมใิจ และสง่างาม เหมาะสม

กบังานมงคลที่ตอ้งการความเป็นทางการ และมีประโยชนใ์ช ้

สอยเหมาะกับการจัดวางขนมตามปริมาณที่ก าหนด  

2.ลวดลาย มาจากลกัษณะการพบัใบตอง 4 รูปแบบ ไดแ้ก่ 

แบบลายกลบีคอมา้ กลบีเล็บมือนางซอ้น กลบีการเวก และ

กลบีแบบตวัลูกบายศรี น ามาปรบัลดรายละเอียดเป็นรูปทรง

สามเหลี่ยม และสี่เหลี่ยมตามลกัษณะการพบั ประกอบ

ตกแต่งเขา้กบัรูปทรงผลติภณัฑ ์จดัวางจงัหวะใหเ้หมาะสมกบั

พื้นที่ว่าง เช่น บริเวณขอบดา้นบน บริเวณดา้นขา้ง และส่วน

ฐานของผลติภณัฑ ์จดัวางลายในลกัษณะสมมาตรทีเ่ท่ากนั 

 

 
รูปท่ี 5 พฒันาการแบบร่าง 2 มติิ ระยะแรก 
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รูปท่ี 6 พฒันาการแบบร่าง 2 มติิ ระยะทีส่อง 

 

 
รูปท่ี 7 พฒันาการแบบร่าง 2 มติิ ระยะทีส่าม 

 

 

รูปท่ี 8 แบบร่างทีไ่ดร้บัคดัเลอืกจากผูเ้ชี่ยวชาญ 

 

 4.1.2 วเิคราะหห์ุ่นจ าลอง 3 มติ ิ

 น าแบบร่าง 2 มติิ ที่ไดร้บัคดัเลอืกจากผูเ้ชี่ยวชาญ

มาขึ้นรูปหุ่นจ าลอง 3 มิติ เริ่มตน้จากการศึกษารายละเอียด

ของลายที่เกิดจากการพบัของใบตองของจริง ล  าดบัต่อมาใช ้

กระดาษมาพบัเลยีนแบบใบตอง เพื่อใหเ้กิดลวดลายเสน้ มติิ

ที่ชดัเจนมากขี้น และล าดบัสุดทา้ยน ามาปัน้ดว้ยดิน เพื่อดูมติิ

สูงต า่ และการทบัซอ้นใหใ้กลเ้คียงกบัผลติภณัฑจ์ริงมากที่สุด 

เมื่อสรุปผลแบบร่าง 3 มิติ จึงน ามาวาดดว้ยโปรแกรม

คอมพิวเตอร์ เพื่อใหเ้ห็นรูปทรง และลวดลายทุกดา้นของ

ผลติภณัฑ ์ก าหนดขนาดสดัส่วน ดงันี้ 1.รูปทรงเรขาคณิต  

 

 

สง่างาม ผลิตภณัฑท์ ัง้ 3 ขนาด เหมาะสมกบัการใชจ้ดัวาง

ขนมไทยตามจ านวนที่ก าหนด 2.ลวดลายในหุ่นจ าลองมกีาร

จดัวางต าแหน่งลายชดัเจน มติิสูงต า่ สวยงาม 

 

 

 
รูปท่ี 9 การพฒันาลวดลาย 3 มติ ิ

 

 
รูปท่ี 10 การพฒันารูปทรง 3 มติ ิ

 

4.2 การสรา้งผลติภณัฑเ์ซรามิกส ์

 4.2.1 การท าตน้แบบ และแม่พมิพป์ูนปลาสเตอร ์

 ผูว้ิจยัเริ่มท าตน้แบบเพื่อใหเ้กิดความเขา้ใจใน

รูปทรงผลติภณัฑด์ว้ยโปรแกรมไรโนเซรอส (Rhinoceros) ที่

เป็นการสรา้งผลติภณัฑใ์หม้มีติิสมจริง โดยมคีวามโดดเด่นใน

การสรา้งรูปทรงวตัถุ รูปทรงอิสระในลกัษณะโคง้เ วา้ได ้

หลากหลาย มีความถูกตอ้งซึ่งสามารถน าไปสรา้งชิ้นงาน 

ตน้แบบจริงไดอ้ย่างแม่นย า โดยการแปลงไฟลจ์ากภาพวาดให ้
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เ ป็นชุดค าส ัง่ เพื่อส ัง่การท างานของเครื่องพิมพ์  เพราะ

เครื่องพิมพ ์3 มิติไม่สามารถรบัค าส ัง่โดยตรงจากไฟลภ์าพ

ของโปรแกรมไรโนเซรอส ดงันัน้ในการใชง้านเครื่องพิมพ ์3 

มติ ิจงึตอ้งมกีารแปลงภาพวาดก่อนน ามาพมิพ ์

ผู ว้ิจ ัยน า ไฟล์ภาพวาด  3 มิติ  ที่ถูกวาดผ่าน

โปรแกรมไรโนเซรอส น ามาแปลงเป็นไฟล์ชนิดจีโคด้  

(G-Code) โดยใชโ้ปรแกรมอลัติเมคเกอร ์คูร่า (Ultimaker 

Cura) ซึ่งเป็นซอฟตแ์วรท์ี่สามารถใชไ้ดก้บัเครื่องพมิพ ์3 มติิ 

เพื่อสรา้งชุดค าส ัง่ใหเ้ครื่องพิมพ์สามารถท างานตามที่ถูก

ก าหนดได ้น าไฟลข์อ้มูลเขา้สู่เครื่องพิมพเ์รียบรอ้ย แลว้ส ัง่

พิมพ์ผลงานตน้แบบ เมื่อ เสร็จสิ้ นกระบวนการพิมพ์ 

ผลติภณัฑท์ีไ่ดม้คีวามแขง็แรง น า้หนกัเบา การหดตวันอ้ย ให ้

ขนาดชิ้นงานแม่นย า เหมาะส าหรบัท าตน้แบบเพราะสามารถ

ทนต่อแรงกระแทก หรือทนความรอ้นได ้ผูว้จิยัเลอืกวสัดุที่ใช ้

ในการพิมพต์น้แบบ คือ เสน้ใยพลาสติก (PLA Filament)  

สเีทาขนาดเสน้ผ่านศูนยก์ลาง 1.75 มม. ลกัษณะผิวมนัวาว

เล็กนอ้ย มีความยืดหยุ่นมาก และน า้หนกัเบา เนื่องจากเสน้

ใยที่มเีสน้ผ่านศูนยก์ลางขนาดเลก็สามารถใหค้วามรอ้นไดเ้ร็ว 

ช่วยใหห้วัฉีดของเครื่องพิมพค์วบคุมการไหลของพลาสติก

แม่นย ามากขึ้น ท าใหพ้มิพข์ึ้นรูปไดง้่าย ลกัษณะการพมิพข์ึ้น

รูปเป็นชั้น ช่วยใหแ้ต่ละชั้นขดแน่นมากขึ้น เสร็จแลว้น า

กระดาษทรายมาขดัผวิตน้แบบใหเ้รียบเนียน 

 

 
รูปท่ี 11 การพมิพต์น้แบบดว้ยเครื่องพมิพ ์3 มติ ิ

 

 

การท าแม่พิมพป์ูนปลาสเตอร ์ เพราะมีคุณสมบตัิ

แข็งตวัเร็ว สีขาว แข็งแกร่ง พรุนตวัสูง และดูดซึมน า้ไดด้ี 

นิยมใชใ้นอุตสาหกรรมเซรามกิส ์เมื่อเสร็จสิ้นการท าแม่พมิพ ์

น าแม่พิมพ์ท ัง้หมดมาวางผึ่งใหน้ ้าระเหยออกหมดก่อน

น ามาใชห้ลอ่น า้ดนิในล าดบัต่อไป 

 4.2.2 การผสมน า้ดนิ และการหลอ่น า้ดนิ 

 ผูว้ิจยัเตรียมน า้ดินหล่อจากวตัถุดิบเปียก โดยใช ้

ดินสโตนแวรส์  าเร็จรูป น าดินมาย่อยใหม้ีขนาดเล็กผสมน า้

สะอาด และโซเดยีมซลิเิกต ท ัง้หมดใส่ลงในถงัส าหรบักวนน า้

ดินปัน่ส่วนผสมทัง้หมดใหล้ะลายรวมกนั เสร็จแลว้ปล่อยน า้

ดินพกัทิ้งไว ้1-2 วนั ก่อนใชง้านน า้ดนิตอ้งกรองดว้ยตะแกรง 

เพื่อช่วยกรองสิ่งสกปรกหรือเศษดินที่ไม่แตกตวั และช่วยไล่

ฟองอากาศออกจากน า้ดนิ 

 งานวิจ ัยนี้ ใชแ้ม่พิมพ์หล่อแบบผสม (double 

casting) เป็นการหลอ่ท ัง้แบบหล่อกลวงและหล่อตนั รวมอยู่

ในชิ้นงานเดียวกนั ก่อนใชง้านแม่พมิพน์ าฟองน า้ชุบน า้หมาด 

เช็ดท าความสะอาด น าน า้ดินเทลงในแม่พมิพจ์นเต็ม เริ่มจบั

เวลาหล่อน า้ดิน แม่พมิพจ์ะดูดน า้ออกจากน า้ดิน ดินจะเกาะ

บนผิวดา้นในของแม่พิมพเ์ป็นรูปร่างผลิตภณัฑ์ จนกว่าดิน

เต็มช่องว่างในแม่พมิพใ์นส่วนที่เป็นหล่อแบบตนั เมื่อไดเ้วลา

ตามที่ก าหนดเทน า้ดินส่วนเกินออก ทิ้งไวซ้กัระยะจึงถอด

ชิ้นงานดนิออกจากแม่พมิพ ์

 

 
รูปท่ี 12 แม่พมิพป์นูปลาสเตอรส์  าหรบัหลอ่น า้ดนิ 
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4.2.3 การทดลองสเีคลอืบ 

 สีเคลือบ น ้าดินสี และวตัถุดิบที่ เลือกน ามาใช ้

ทดลอง และตกแต่งผลิตภณัฑ์ในงานวิจยั จดัอยู่ประเภท

อินทรียสารที่มาจากธรรมชาติ หลอมตวัที่อุณหภูมสูิง ทนต่อ

ความเป็นกรดด่าง ปลอดภยัไม่มสีารพษิที่มสีมบตัิละลายน า้

ได ้และท าความสะอาดง่าย จึงเหมาะส าหรบัน ามาใชเ้ป็น

ผลติภณัฑส์ าหรบัใส่อาหาร มขี ัน้ตอนในการทดลองดงันี้ 

สเีคลอืบ เลอืกใชเ้คลอืบใสส าเร็จรูปที่มผีวิมนัวาว

น ามาผสมสารใหส้ี (color stain) โทนสีขาวทดลองแบบ

เรียงล าดบั ( line blend) จ านวน 15 สูตร ประกอบดว้ย

ไทเทเนียมไดออกไซด ์(titanium dioxide) อะลูมนิาออกไซด ์

(alumina oxide) และเซอร์โคเนียม (zirconium) จากผล

การทดลองสามารถเลอืกสีเคลอืบที่เหมาะสมไดแ้ก่ สูตรที่ 5 

ซึ่งมีอตัราส่วนผสมของเซอรโ์คเนียม 10% และโทนสีเหลอืง

ทดลองดว้ยทฤษฎตีารางสามเหลีย่ม (triaxial blend) จ านวน 

21 สูตร ประกอบดว้ยซิงคอ์อกไซด ์(zinc oxide) สเีหลือง 

(sunflower) และสีแดง (GM-2805) จากผลการทดลอง

สามารถเลอืกสเีคลอืบที่เหมาะสมไดแ้ก่ สูตรที่ 11 ซึ่งมอีตัรา

ส่วนผสมของ ซงิคอ์อกไซด ์2% และสเีหลอืง 2% 

น า้ดินส ีเลอืกใชน้ า้ดินสขีาวน ามาผสมสารใหส้ีจาก

แนวทางการเลือกโทนสีชมพู ทดลองดว้ยทฤษฎีตาราง

สามเหลีย่มจ านวน 21 สูตร ประกอบดว้ยสารใหส้ดีงันี้  สฟ้ีา 

(ocean blue) สเีหลอืง (sunflower) และสแีดง (GM-2805) 

จากผลการทดลองสามารถเลือกน า้ดินสีที่เหมาะสมไดแ้ก่ 

สูตรที่ 14 ซึ่งมีอตัราส่วนผสมของ สีฟ้า 0.5% สเีหลอืง 2% 

และสแีดง 6% 

 

 
รูปท่ี 13 การทดลองสเีคลอืบโทนสขีาว 

 

ตารางที่ 1  อตัราส่วนผสมเคลอืบโทนสขีาว 

สูตรที่ 5 เซอรโ์คเนียม (%) 

5 10 

 

 
รูปท่ี 14 การทดลองสเีคลอืบโทนสเีหลอืง 

 

ตารางที่ 2  อตัราส่วนผสมเคลอืบโทนสเีหลอืง 

สูตรที่ 11 ซิงคอ์อกไซด ์(%) สเีหลือง (%) สแีดง (%) 

11 2 2 0 

 

 
รูปท่ี 15 ตวัอย่างสเีคลอืบทีค่ดัเลอืกมาใชใ้นงานวจิยั 

 

 
รูปท่ี 16 การทดลองน า้ดนิโทนสชีมพ ู

 

ตารางที่ 3  อตัราส่วนผสมน า้ดนิโทนสชีมพู 

สูตรที่ 14 สฟ้ีา (%) สเีหลือง (%) สแีดง (%) 

14 0.5 2 6 

 

 
รูปท่ี 17 ตวัอย่างน า้ดนิสทีีค่ดัเลอืกมาใชใ้นงานวจิยั 
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4.2.4 การเผาดบิ เผาเคลอืบ และเผาตกแต่ง 

 ในงานวจิยัมขี ัน้ตอนการเผาดงันี้ 

การเผาดบิ (biscuit firing) ชิ้นงานดนิดบิเมือ่ผ่าน

การเผาดิบแลว้จะมีความแข็ง เผาที่อุณหภูมิ 800 องศา

เซลเซยีส สามารถน าไปตกแต่งเขยีนลายน า้ดนิสชีมพู เพราะมี

คุณสมบตัิในการดูดซบัน า้เคลอืบท าใหน้ า้ดินสยีึดเกาะกบัผิว

ของชิ้นงานไดด้ ี

การเผาเคลอืบ (gloss firing) น าผลงานทีผ่่านการ

เผาดิบในชุดที่ 1 เคลอืบสีขาว และ ชุดที่ 2 เคลอืบสีเหลอืง 

น ามาเคลือบดว้ยวิธีการชุบ หรือจุ่ม เป็นวิธีที่ใชป้ริมาณน า้

เคลอืบไม่มากเหมาะสมกบัชิ้นงานที่มขีนาดเล็ก เผาเคลอืบที่

อุณหภูมิ 1,200 องศาเซลเซียส เพื่อใหเ้คลอืบหลอมตวัเป็น

แกว้ และรวมเป็นเนื้อเดยีวกบัเนื้อดนิ 

การเผาตกแต่ง (decoration firing) หลงัจากได ้

ชิ้นงานเคลอืบส าเร็จ น ามาเขยีนลายเสน้ดว้ยสทีองบนเคลอืบ 

เผาตกแต่งที่อุณหภูมิ 780 องศาเซลเซียส ท าใหไ้ดส้ีทอง

สดใสแวววาว 

 

 
รูปท่ี 18 การเขยีนตกแต่งสทีอง 

 

 
รูปท่ี 19 ผลงานเคลอืบส าเร็จท ัง้ 2 สี 

 

 

 

 

 

 

 

 
รูปท่ี 20 การใชง้านผลติภณัฑ ์

 

 

 
รูปท่ี 21 การใชง้านผลติภณัฑใ์นลกัษณะอื่น 
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รูปท่ี 22 การจดัแสดงเผยแพร่ผลงาน 

 

5. อภปิรายผลและสรุป 

 ผลการออกแบบผลิตภณัฑ์เพื่อสรา้งมูลค่า และ

ส่งเสริมภาพลกัษณ์ของขนมไทยมงคล ไดผ้ลิตภณัฑ์ที่

เหมาะสมกบักลุ่มเป้าหมายเพศหญิง ช่วงวยัท างานถึงวยั

กลางคน ที่ ใหค้วามส าคัญกับความสวยงาม ส่งเสริม

ภาพลกัษณ์ และมเีอกลกัษณ ์ดงันี้ 

รูปทรง น าลกัษณะของเสน้ตรงแนวตัง้ จดัวาง

จงัหวะของเสน้อย่างเป็นระเบยีบมาใชส้รา้งรูปทรงผลติภณัฑ ์

เพื่อใหค้วามรูส้ึกสูงเด่น แสดงความเชิดชู ความภูมิใจ และ

สง่างาม เหมาะสมกบังานมงคลที่ตอ้งการความเป็นทางการ 

และมปีระโยชนใ์ชส้อยเหมาะกบัการจดัวางขนมตามปริมาณที่

ก าหนด สามารถจดัเรียงขนมไทยอย่างเป็นระเบยีบ โดดเด่น 

สวยงาม เพื่อเป็นการเชิญชวนในการเลือกซื้อขนมไทย 

สอดคลอ้งกบัความพงึพอใจดา้นการออกแบบบรรจภุณัฑ ์ 

 

รูปแบบบรรจุภณัฑ์ที่มีความเหมาะสมกับขนมไทย และ 

รูปแบบบรรจุภณัฑข์นมไทยอยู่ในระดบัดีมากที่สุด ซึ่งความ

พึงพอใจในดา้นการออกแบบบรรจุภณัฑ ์ความตอ้งการดา้น

การออกแบบโครงสรา้งใหส้ามารถมองเห็นสินคา้ไดอ้ยู่ใน

ระดบัมากทีสุ่ด [4] 

ลวดลาย น าลกัษณะการพบัใบตองมาลดทอน

รายละเอียด น ามาประกอบตกแต่งเขา้กบัรูปทรงผลติภณัฑ์ 

จดัวางจงัหวะใหเ้หมาะสมกับพื้นที่ว่าง เช่น บริเวณขอบ

ดา้นบน บริเวณดา้นขา้ง และส่วนฐานของผลติภณัฑ ์จดัวาง

ลายในลกัษณะสมมาตร สอดคลอ้งกับนิยมสรา้งรูปทรง

เรขาคณิตที่เป็นรูปทรงพื้นฐาน โดยเฉพาะรูปทรงสามเหลีย่ม 

และสี่เหลีย่มดา้นเท่า ที่สามารถน ามาจดัวางเรียงไดท้ ัง้แนวตัง้ 

แนวนอน เพือ่สรา้งความน่าสนใจ [5] 

สี น าผลติภณัฑช์ุดที่ 1 โทนสีขาวเขียนลายเสน้สี

ทอง เพื่อใหค้วามรูส้กึหรูหรา สง่างาม และผลติภณัฑช์ุดที่ 2 

เลอืกใชโ้ทนสีเหลอืงเขยีนลายเสน้สีชมพู เพื่อใหค้วามรูส้กึมี

สีส ันสดใส อ่อนหวาน นุ่มนวล สอดคลอ้งกับผลจาก

แบบสอบถามในการตดัสินใจซื้อสินคา้ของผูบ้ริโภค พบว่า

พฤติกรรมของผูบ้ริโภคในการตดัสินใจเลอืกซื้อสินคา้ ดา้น

บรรจุภณัฑ ์ตอ้งสามารถดึงดูดผูบ้ริโภค ดว้ยสีสนั รูปแบบ

การตกแต่งที่สวยงามเป็นที่ตอ้งการของลูกคา้ และผูพ้บเห็น 

[6] ผลิตภณัฑน์ี้มีบทบาทในการเพิ่มมูลค่า และเสริมสรา้ง

ภาพลกัษณ์ของขนมไทยมงคล 

การออกแบบค านึงถงึความเหมาะสมในการใชง้าน

ในพิธีมงคล มีการจดัวางขนมไทยตามรูปแบบที่ก าหนด  

อีกท ัง้ยงัเหมาะส าหรบัเป็นของฝากในเทศกาลต่าง ๆ และ

สามารถน ากล ับมาใชป้ระโยชน์ใน รูปแบบอื่นได  ้เ ช่น  

เป็นแจกนัดอกไม ้ที่วางพวงมาลยัถวายพระ ภาชนะใส่อาหาร 

หรือที่วางเครื่องประดบั นอกจากนี้ยงัเป็นส่วนหนึ่งในการ

อนุรกัษ ์และส่งเสริมวฒันธรรมไทยที่สะทอ้นผ่านขนมไทย

มงคล ใหค้งอยู่ในสงัคมไทยต่อไป อีกท ัง้ยงัช่วยลดการใช ้

ทรพัยากรอย่างสิ้นเปลือง ส่งเสริมการใชง้านที่คุม้ค่า และ

ยัง่ยนืมากขึ้น 
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6. ขอ้เสนอแนะ 

 หลงัจากการจ าลองการใชง้านผลิตภณัฑแ์ละการ

จัดแสดงในนิทรรศการเพื่อเผยแพร่สู่สาธารณะ พบว่า

ผลติภณัฑส์ามารถสือ่สารไดต้รงกบักลุม่เป้าหมาย ผูท้ีพ่บเห็น

เกิดความรูส้กึชื่นชอบและตอบสนองต่อการใชง้านไดด้ี ท ัง้ใน

แงข่องความสามารถในการบรรจขุนมไดต้ามจ านวนที่ตอ้งการ 

ความสวยงามทีช่่วยเพิม่มลูค่า และการเสริมสรา้งภาพลกัษณ์

ที่ดีใหก้บัขนมไทย อย่างไรก็ตาม ผูว้ิจยัมีแผนที่จะทบทวน

และประเมนิผลการใชง้านเพิ่มเติมในมติิอื่น ๆ ที่อาจยงัไม่ได ้

ครอบคลุม เช่น การขยายขอบเขตการใชง้านใหห้ลากหลาย

ขึ้น หรือการเพิม่สสีนัเพือ่เพิม่ความน่าสนใจ ท ัง้นี้  ผลลพัธจ์าก

การศึกษาจะถูกน าไปใชเ้ป็นแนวทางในการพฒันาผลิตภณัฑ์

ส าหรบัขนมไทยประเภทอื่น รวมถงึการต่อยอดไปสู่ผลติภณัฑ์

อื่นทีเ่กี่ยวขอ้งกบักลุม่เป้าหมายในอนาคต 
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